Villa Rosa ‘Ribaldoni’
Chianti Classico DOCG

Varieties: 100 %Sangiovese

Tasting Note: Der Ribaldoni hat eine ziemlich dichte
rubinrote Farbe. Intensiv und fruchtig in der Nase, eine
leichte und delikate Note von gerostetem Holz und
Gewdrzen. Das Mundgefuhl ist umhallend, der Schluck ist
frisch, lebendig, schmackhaft, mit weichen und samtigen
Tanninen. Der Abgang ist lang und anhaltend.

Ageing: 12 Monate in Tonneaux. Mindestens 6 Monate in
der Flasche.

Produktion: 13‘000 Flaschen
ABV: 14.5%
Bottle: 75cl, Edler 6er Karton, 150cl.

Passt zu: Gebratenes Fleisch, Wild und gereifter Kase.

grapo: grélin CUSTODIANS OF CULTURE
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