Villa Rosa Gran Selezione
Chianti Classico DOCG

Varieties: 100% Sangiovese

Tasting Note: Die Farbe ist lebendig und fein, ein Vorspiel zu einer
ausserst eleganten Nase, die sich durch blumige Noten auszeichnet
und sich mit zarten fruchtigen und leicht wirzigen Noten
vermischen. Der Mund ist schmackhaft, ausgewogen und immer
lebendig, mit Tanninen, die sich dehnen und 6ffnen bis zu einem
lebendigen, spannungsgeladenen und kantenlosen Ende.

Ageing: 15 Monate in Tonneaux, 3 Monate in Beton, bevor
Flaschenabfullung. Mindestens 1 Jahr in der Flasche

ABV: 13.5%

Produktion: 5°000 Flaschen

Awards: Gambero Rosso tre bichhieri, 94 Pt Vinum
Bottle: 75cl, 6er Holzkisten, 150c

Past zu: Servieren Sie ihn zu: Gebratenes Fleisch, Wild und
gereifter Kase

grapo: grain CUSTODIANS OF CULTURE
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