Marqués del Real Tesoro
‘Eminencia’ Pedro Ximenez - Jerez

Ein Stsswein, der aus der Rebsorte Pedro Ximenez (PX) hergestellt
Diese Trauben werden spater geerntet als die Palomino-Trauben, ur
Zucker zu konzentrieren, und werden weiter der Sonne ausgesetzt ('
um fast zu Rosinen zu werden. Reichtum, Konzentration und Susse
durch die teilweise Garung erreicht. Anschliel3end wird der Wein min
10 Jahre lang in amerikanischen Eichenfassern im Solera- und Criac
System ausgebaut.

Farbe: Dunkles Mahagoni, sehr dicht, fast undurchsichtig. EM[NENC]A
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Aroma: Rosinen, getrocknete Feigen und ein Hauch von gerostetem

Gaumen: Sehr reichhaltige, seidige Textur, mit getrockneten Frlchte
Datteln, Pflaumen) und einem Hauch von erfrischender Saure im Ab

Zum Geniessen: Der ideale Dessertwein, kostlich zu schwarzer Schc
Karamellcreme oder Uber Vanilleeis gegossen. Geniessen Sie ihn be
Kellertemperatur oder leicht gekuhlt.

ABV: 17%
Bottle: 75cl
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