Marqués del Real Tesoro
‘Almirante’ Oloroso Sherry - Jerez

Der Almirante wird mindestens 15 Jahre lang in amerikanischen
Eichenfassern im Solera- und Criadera-System ausgebaut. Er wird
einem oxidativen Prozess unterzogen, der die Eigenschaften des Weins
konzentriert. Oloroso Almirante wurde vom Sherry Council offiziell als
15Y0O (mindestens 15 Jahre gereift) klassifiziert.

Farbe: Intensive Mahagonifarbe.

Aroma: Trockenfriichte (Pflaumen) und nussiger Charakter (Walnuss 7 A MIRANTE _
und Nougat), sehr konzentriert und komplex. L
Gaumen: Trocken und sehr geschmeidig, obwohl vollmundig, mit einem mﬁm j

langen, leicht rauchigen Nachgeschmack.

GenielRen: Passt hervorragend zu intensivem, cremigem Kase,
Wurstwaren oder Wildgerichten. Servieren Sie ihn in einem
Weillweinglas bei Kellertemperatur oder leicht gekuhilt.

Awards: Parker 90 Points

ABV:  18.5% ‘;&Mﬁ“{

Bottle: 75cl
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