Cuenta Oveja Zzz
Toro DO
Varieties: Tinta de Toro 100%

Ageing: Ausbau 4 Monate in grossen franzosischen
Eichenfassern, danach weitere 8 Monate in Barriques aus
franzOsischer Eiche.

Tasting note: Dieser Wein ist eine innovative Interpretation
der Traubensorte Tinta de Toro (Tempranillo), die sich hier
kraftvoll zeigt, ohne ihre klassische Eleganz zu verlieren.

Im Bouquet reife rote Fruchtaromen (Erdbeere, Brombeere
und Himbeere) und Vanille, ausserdem wurzige Noten, die
vom Ausbau in den grossen Eichenfassern stammen. Am
Gaumen zeigt er sich frisch, schmackhaft, kraftvoll mit
einem anhaltend langen Abgang.

Awards: Gold Mundus Vini e o
veeriber C vepard
ABV: 14.5%

Bottle: 75cl & 150cl L”
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